
ENTRÉES

PLATS

DESSERTS

OU
Tartare à l’italienne Velouté de saison

Tartare de bœuf, pesto de basilic,
copeaux de parmesan, tomates confites,

vinaigre balsamique

au choix

Suprême de volaille Pavé de lieu noir
Purée de pommes de terre au beurre,

jus de volaille réduit
à la plancha, caponata, 

coulis de tomate au pesto de basilic

au choix

Sablé citron meringué Chocolat 
en différente façon

Menu restaurant 37€ TTC  

Apéritif au choix:
Bière pression Budweiser (25cl), punch, sangria, soft

Supplément 4.50€

Café ou thé

Vin offert: 1 bouteille pour 4 personnes 
Château Lauduc, (Bordeaux Supérieur) blanc, rouge ou rosé

OU

OU

au choix

Merci de prendre connaissance de nos conditions avant la validation de votre réservation
Proposition de avril 2024 à octobre 2024

Chaud ou froid 
Aux différents légumes de saison



PLATS

DESSERTS

au choix

Suprême de volaille Pavé de lieu noir
Mousseline de pommes de terre au beurre,

jus de volaille réduit
Caponata, coulis de tomate basilic

au choix

Sablé citron meringué Chocolat 
en différente façon

Menu restaurant 48€ TTC  

Apéritif au choix:
Bière pression Budweiser (25cl), punch, sangria, soft

Assortiment de tapas 
wrap de légumes sauce cocktail, croquette de morue, assiette de cochonaille

Café ou thé

Vin offert: 1 bouteille pour 4 personnes 
Château Lauduc, (Bordeaux Supérieur) blanc, rouge ou rosé

OU

OU

Merci de prendre connaissance de nos conditions avant la validation de votre réservation
Proposition de avril 2024 à octobre 2024

TAPAS
possibilité d’être pris coté bodega de Marcel



PLATS

DESSERTS

Côte de bœuf 1.2kg à partager  
Frites fraîches, sauce béarnaise

au choix

Sablé citron meringué
Chocolat

 en différente façon

Menu premium 85€ TTC  

Apéritif au choix:
Coupe de champagne, bière pression Budweiser (5ocl), punch, sangria, 

mojito, gin tonic, cuba libre, spritz (16cl)

Café ou thé

Vin offert: 1 bouteille pour 4 personnes 
Château Coquillas, (Pessac-Léognan) blanc ou rouge

By Ott (Côte de Provence) rosé

OU

Merci de prendre connaissance de nos conditions avant la validation de votre réservation
Proposition de avril 2024 à octobre 2024

ENTRÉES
au choix

Foie gras de canard Tataki de thonOU
Mi-cuit en basse température, 
coulis et pickles de rhubarbe, 

croustillant de feuille de brick à l’estragon

mariné aux sojas, gingembre, miel, 
roulé au sésame blanc sur petits légumes

croquants



Le menu de groupe est proposé à partir de 
       15 personnes, pour l’ensemble du groupe

Les choix des plats doivent nous être
communiqué minimum 48h avant

Possibilité d'adapter le menu dans la limite 
       du possible pour les régimes spéciaux et
       sans surcoût

L‘apéritif du menu à 48€ peut être servis
du côté de la Bodega de Marcel 

Le nombre de convives doit être confirmé
au minimum 24 heures à l’avance

Tout désistement non communiqué 
       moins de 24 heures avant l’évènement
       sera facturé 

Annulation possible sans frais avec une
anticipation de maximum 48h à l’avance

En cas d’acompte déposé, possibilité d’un
report sur une date ultérieur 

Nos conditions :

Nous vous remercions d’avoir lu nos conditions et avons le plaisir 
de vous recevoir au Canopée Café pour passer un agréable moment!

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération


