
Menu RESTAURANT 37€
Servi tous les jours, midi et soir

Entrée au choix :

Velouté butternut, oeuf parfait, noisettes concassées, 
salade d‘herbes fraiches

Ou
Tataki de boeuf mi cuit, légumes croquants à la thai, 

graines de sésames et coriandre fraiche

Plat au choix :

Pavé de lieu noir, pommes de terre à l’huile d’olive, 
jus de bouillabaisse réduit

Ou
Suprême de volaille, fricassée de champignons, pousses d’épinards, 

jus à la graine de sésame

Dessert au choix:

Brookie aux pépites de chocolat, crémeux vanille, 
cacahuètes caramélisées

Ou
Verrine crémeux citron, sablé façon crumble, meringue italienne

Menu groupe proposé à partir de 15 personnes, pour l’ensemble de la table.
Possibilité d'adapter le menu pour les végétariens et les intolérances alimentaires sans surcoût.

Le nombre de convives doit être confirmé 24 heures à l’avance. 
Tout désistement non communiqué moins de 24 heures avant l’évènement sera facturé

Les choix doivent nous parvenir 48 heures avant l’évènement 
 Travaillant des produits frais du marché, le chef pourra adapter le  menu selon l’arrivage du jour

Proposition de octobre 2023 à avril 2024

 Vin offert par le Canopée Café : 1 bouteille de vin pour 4 personnes, 
Château Lauduc (Bordeaux Supérieur)  rouge, blanc ou rosé

Café ou thé


